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La industria agroalimentaria es uno de los sectores mas expuestos a los retos y oportunidades de la
sostenibilidad, debido a su dependencia e impacto directo sobre los recursos naturales, por lo que se
considera una industria de alto impacto. La sostenibilidad, social, economica y medioambiental, es un
parametro fundamental para las empresas. Ademas, el sector agroalimentario juega un papel clave en
la transicion hacia modelos de produccion y consumo circulares, sirviendo como pilar para la
consecucion de los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) de la Agenda 2030 de las Naciones Unidas.
El proyecto Agro2Circular (proyecto europeo A2C - n° 101036838) ha planificado acciones para
acompanar y concienciar al sector agroalimentario sobre la necesidad de aplicar los principios de la
Economia Circular (EC) y alcanzar dichos objetivos.

En este contexto, AGROFOOD MURCIA ha definido una linea de trabajo para desarrollar un Directorio de
Buenas Practicas en Economia Circular (DBPEC) asociadas al sector agroalimentario. Este directorio
incluye practicas desarrolladas en el marco del proyecto A2C, asi como ejemplos exitosos identificados
a través de busquedas abiertas a nivel Nacional e Internacional o mediante intercambio de informacion
con actores involucrados en el proyecto.

Cada una de las secciones del documento propuesto fue seleccionada con el claro objetivo de ser una
rapida visualizacion de la situacion actual y del potencial futuro de la revalorizacion de subproductos
agroalimentarios y otros residuos.
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Se basa en mantener el valor de los recursos en la economia durante el mayor tiempo posible.
Se trata de un modelo de produccion y consumo que implica compartir, alquilar, reutilizar,
reparar, renovar y reciclar materiales y productos existentes. Asi, propone tres principios de
sostenibilidad:

1. Preservar y potenciar el capital natural --'q-?f o~
2. Optimizar la mayor circulacion de recursos " ) o )
3. Minimizar pérdidas e impactos negativos =

Todo ello promueve el crecimiento economico, el bienestar social y el respeto por el medio ambiente.

Ecoinnovacion

Esta tematica estd vinculada a la mision de desarrollo empresarial sostenible,
por lo que se deben considerar aquellas acciones en las que la industria
agroalimentaria y sus auxiliares trabajan para conseguir que la economia tenga
bajas emisiones de carbono y un uso eficiente de la energia y los recursos,
innovando en el uso de equipos eficientes, reduccion del uso de materias primas,
reciclaje, valorizacion de subproductos y aplicacion en otros sectores, etc.

Economia Circular
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Para alcanzar el estatus de BPEC, una accion debe centrarse en una serie de principios interconectados
inherentes a la propia definicion de EC. Estos principios, que marcan la base para que las entidades adopten sus
practicas en la transicion a EC, son:

,

enas Practicas para la Economia

Pensamiento sistémico y holistico: percepcion y andlisis de la @ Optimizar: reduccién y uso mas eficiente de los
realidad de un modo global, “pensar globalmente para actuar recursos (materiales, agua y energia). Incrementar su
localmente”. vida util y rendimiento de los productos.

2. Responsabilidad: asumir la responsabilidad (social, economica y
ambiental) de los impactos resultantes de decisiones y actividades
de cada actuacion. Educar, concienciar y sensibilizar en materia de
EC como parte de esta responsabilidad.

“Cerrar el circulo” o “cerrar el ciclo de vida" de los
recursos, productos y residuos: reutilizar,
reparar/remodelar, remanufacturar (uso de materias
primas secundarias), recuperar (obtencion de materias
primas secundarias y materias criticas), reciclar vy
revalorizar.

,

@Repensar/Regenerar: renovar los modelos actuales en todos los
ambitos de accion (disefio, produccion, consumo, uso, negocio,

:A . 4 . . . s .

%3 ges.tlon de re5|'duqs, etc.) para su contribucion, de manera dllrecta 0 7. Compartir y colaborar: nuevos modelos de consumo,

oo indirecta, al transito a la EC. Restablecer y recuperar la calidad de uso y negocio colaborativo. Sinergia entre todos los

_8\: los ecosistemas degradados, dar valor al capital natural. agentes intervinientes.

2T

U : - - - - - - 4 - g - . s

E O @Innovar y virtualizar: fomento de |+D+i en materia de EC, trabajar Comumcauon y transparencia: transmitir la informacion

oo en la sustitucion de materiales, productos y recursos de manera clara, precisa, oportuna, honesta y completa. Si
unidireccionales, de un solo uso o no renovables, por otros mas es posible, en base a estandares de certificacion y
circulares y sostenibles. Desmaterializacion directa o indirecta. etiquetas ecoldgicas.
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La Asamblea General de la ONU adoptd en septiembre de 2015 la Agenda 2030 para el Desarrollo
Sostenible. Se trata de un plan de accion a favor de las personas, el planeta y la prosperidad, que
también tiene la intencion de fortalecer la paz universal y el acceso a la justicia.

Para alcanzar estas metas, los
gobiernos, las empresas y la sociedad
civil deben mostrar gran implicacion y
compromiso. Los  Objetivos de
Desarrollo Sostenible (ODS) pretenden
guiar las acciones de la sociedad en
general para lograr mejoras en el
desarrollo sostenible de todos los
paises, tanto desarrollados como en
vias de desarrollo. La Agenda 2030
plantea 17 Objetivos con 169 metas de
caracter integrado e indivisible que
abarcan las esferas economica, social
y ambiental.

Objetivos de Desarrollo

ostenible (OBS)

égenda 2030
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El sector agroalimentario, el sector del plastico y la Economia Circular

El sector agroalimentario, el sector de los plasticos y la economia circular estan interconectados en su papel a la hora de
abordar los desafios globales de la sostenibilidad. Los subproductos y residuos agroalimentarios son una fuente valiosa de
recursos debido a la presencia de compuestos de interés que pueden transformarse o extraerse para ser empleados en diversos
sectores, asi como su potencial como materia prima en otros procesos.

Por un lado, la valorizacion de los subproductos agroalimentarios permite transformar residuos como las cascaras de frutas, las
semillas y el salvado de cereales, para desarrollar nuevos ingredientes naturales para las industrias alimentaria, cosmética y
farmacéutica. Estos subproductos son ricos en compuestos bioactivos, como antioxidantes, fibras y proteinas, que ofrecen
beneficios funcionales y nutricionales. Este enfoque no solo mejora la eficiencia de los recursos, sino que también se alinea con
los principios de la economia circular, promoviendo la innovacion y la sostenibilidad. Por otro lado, tienen potencial para
transformarse en recursos valiosos, como bioplasticos o bioenergia, reduciendo la dependencia de los combustibles fosiles. Este
segundo enfoque estd alineado con la necesidad de disefiar materiales reciclables, adoptar alternativas biodegradables y
minimizar los residuos para que el sector de los plasticos pase de un modelo lineal de "extraer-fabricar-desechar" a uno
circular.

Ademas, la colaboracion entre estos sectores es vital. Por ejemplo, los residuos agroalimentarios pueden servir como materia
prima para los bioplasticos, creando una relacion simbiotica. Ademas, las innovaciones en el envasado, como los materiales
compostables, reducen la contaminacion plastica al tiempo que garantizan la seguridad alimentaria. Juntos, estos sectores
pueden impulsar el crecimiento sostenible, reducir el impacto ambiental y fomentar la resiliencia en las cadenas de suministro.
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Situacion actual: Politicas y programas de apoyo a la Economia Circular en la Region de Murcia

En la Region de Murcia participan diversas entidades en la promocion de la Economia Circular. La CARM (Comunidad Auténoma de la Region de Murcia)
desempefia un papel destacado a través de diversos ministerios e instrumentos, como la Estrategia de Economia Circular de la Region de Murcia
(https://www.carm.es/web/pagina?lDCONTENID0=58106&IDTIP0O=100&RESULTADO_INFERIOR=11&RESULTADO_SUPERIOR=18&RASTRO=c64$m). Esta
estrategia incluye 24 lineas de actuacion, como el Desarrollo de la Bioeconomia (LA 02) y el Fomento de la I+D enfocada a la Economia Circular (LA 18).
Otros instrumentos relevantes son:

- Estrategia de Economia Circular de la UE

» Estrategia De la Granja a la Mesa

- Estrategia Espafola de Economia Circular “Espafa 2030”

 Plan de Residuos de la Region de Murcia 2016-2020 (prorrogado hasta 2022)

 Ley 7/2022 de Residuos y Suelos Contaminados para una Economia Circular

« Futuro Plan Recircula 2027-2035 de Gestion de Residuos de la Region de Murcia

« Programa Region de Murcia FEDER 2021-2027 (aprobado en diciembre de 2022)

 Plan de Recuperacion, Transformacion y Resiliencia de Espafia (PERTE Agenda Agroalimentaria y Urbano-Rural)

« Plan Estratégico de la PAC 2023-2027 (PEPAC), que incluye la intervencion 7161 destinada a impulsar el desarrollo rural a través de
la bioeconomia circular

- Estrategia de Investigacion e Innovacion para la Especializacion Inteligente y Sostenible 2021-2027 (RIS4) de la Region de Murcia

La Region de Murcia trabaja por el desarrollo sostenible a través de diferentes Consejerias del Gobierno regional:

+ Consejeria de Medio Ambiente, Universidades, Investigacion y Mar Menor, a través de la Direccion General de Medio Ambiente

» Consejeria de Economia, Hacienda, Fondos Europeos y Transformacion Digital, a través de la Direccion General de Presupuestos y Fondos
Europeos

» Consejeria de Agua, Agricultura, Ganaderia y Pesca, a través de la Direccion General de Industrias Alimentarias y Asociaciones Agrarias

» Consejeria de Empresa, Empleo y Economia Social, a través de la Direccion General de Promocion Comercial, Innovacion Empresarial e
Industrias Artesanas, asi como el Instituto de Fomento de la Region de Murcia (INFO Murcia)
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Metodologia para la seleccion de Buenas Practicas en Economia Circular

A lo largo de la ejecucion del proyecto europeo Agro2Circular se ha llevado a cabo un diagndstico
Internacional para recoger Buenas Practicas de Economia Circular dentro del sector agroalimentario y otros
sectores auxiliares que puedan beneficiarse de desarrollos circulares.

La investigacion se ha llevado a cabo en las bases de datos de proyectos de I+D+i financiados por entidades
como Comunidades Autonomas, CDTI, AEI, H2020, Horizon Europe, etc. que han llevado a cabo recientemente
Centros de Investigacion y Universidades, Centros Tecnoldgicos y Empresas en colaboracion.

Una vez localizado el “Caso de Exito”, se ha buscado en la pagina web de dichas entidades y se han visionado

las noticias publicadas para conocer mas sobre ellas. De esta forma se ha completado el contenido de las
diferentes fichas.

: Agroa!l'menta_cmn: Textil: moda y Nutracéutica Plataformas
alimentacion, agricultura, Envasado

ganaderia y pesca calzado - Cosmética Generales N
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Metodologia para la seleccion de Buenas Practicas en Economia Circular

Los criterios de evaluacion de la seleccion fueron:

- Resultados clave: principales logros (ambientales, economicos y sociales) alcanzados con la implementacion de
la Buena Practica. (40%)

« Dificultades o desafios identificados (30%)

« Ambito de accién de la Buena Practica - i) sector agroalimentario; ii) nutracéutico, iii) plastico/envases, iv)
cosmeético, v) otros. (20%)

 Vinculo con los compromisos de los 0DS. (10%)

En este documento se han puesto a disposicion del sector 30 Buenas Practicas, entre las que se
incluyen un alto porcentaje de aquellos “Casos de Exito” mas vinculados al sector
agroalimentario y relacionados con la implantacion del proyecto Agro2Circular en esta tematica.
Se trata de ejemplos que actualmente pueden ser seguidos por las entidades, pero no
exclusivos del subsector hortofruticola, ya que el documento elaborado pretende fomentar la
replicabilidad entre subsectores como el de cereales, carnico, etc. En resumen, se han obtenido
un total de 20 Buenas Practicas especificas de entidades vinculadas al sector agroalimentario,
mientras que otras 10 son transversales o de sectores auxiliares.
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Buenas Practicas
en Economia Circular

SECTOR AGROALIMENTARIO
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- Indulleida

Agroalimentacién: alimentacién,
agricultura, ganaderia y pesca

1

Buenas Practicas en Economia Circular

Descripcion y objetivos

Localizacion: Catalufia (Espafa) ‘

Esta empresa situada en Alguaire (Lleida) se dedica a la produccion de zumos
empleando como materia prima los productos hortofruticolas que no cumplen las

especificaciones para su venta.

Resultados clave

La compaiiia nacio en la década de los 80 como una asociacion de cooperativas y
centrales hortofruticolas para dar salida a la fruta que no era apta para el
mercado en fresco o se trataba de excedentes que no podian ser absorbidos por

los consumidores.

Su filosofia se basa en la economia circular; aprovechando los recursos
naturales, asi como reduciendo el consumo de energia y agua utilizado.

Retos o dificultades

« Innovacion .

* Potencial de ingresos

« Valorizaciony .
aprovechamiento de .
residuos .

* Desarrollo sostenible .

Proceso de
elaboracion/fabricacion
Problemas de calidad
Acceso a financiacion
Volatilidad del precio
Ausencia de estandaresy
definiciones legales

Indulleida

Principios BPEC
[ 1-2-3-4-5-¢ |

Objetivos ODS

Enlaces

https://indulleida.com/empresa/

https://inovalabs.es/es/5-casos-de-exito-de-

economia-circular-en-alimentacion/

DIRECTORIO DE BUENAS PRACTICAS EN ECONOMIA CIRCULAR EN EL SECTOR AGROALIMENTARIO


https://indulleida.com/empresa/
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- Cynara

Agroalimentacién: alimentacién,
agricultura, ganaderia y pesca

2

Buenas Practicas en Economia Circular

Descripcion y objetivos

CYNARA es especialista de la alcachofa. En Cynara proponen soluciones
atractivas, creativas y diferentes apostando por un modelo de innovacion 360°,
que les permite controlar y optimizar todas las fases del proceso, del origen a la
mesa.

Resultados clave

CYNARA ha lanzado al mercado “Chys de Alcachofa”, un snack saludable para
aprovechar los descartes de alcachofa, con vision a ampliar lineas de negocio
mas alld de la conserva vegetal, de acuerdo con los habitos actuales del
consumidor.

Retos o dificultades

« Innovacion « Aceptacion del producto por
« Valorizaciony parte de los consumidores
aprovechamiento de * Problemas de calidad
residuos * Proceso de
elaboracidn/fabricacion Enlaces

Localizacion: Murcia (Espafa)

Principios BPEC

1-3-4-5-6 |

Objetivos ODS

https://cynara.net/
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Biodiverso Cosmetics

Nutracéutica - Cosmética Localizacion: Murcia (Espafa)

3

Buenas Practicas en Economia Circular

G BIODIVERSO

COSMETICA NATURAL SOSTENIBLE

Descripcion y objetivos

Empresa de cosméticos que fabrica diferentes lineas de productos para el
cuidado de la piel.

Resultados clave

Una de cada cinco frutas y hortalizas es rechazada por no cumplir con los
estandares estéticos exigidos por los supermercados. La empresa busca abordar

este desafio mediante un uso mas eficiente de los recursos naturales, Principios BPEC
revalorizando los subproductos y promoviendo un modelo de economia circular
para reducir este desperdicio. [ 1-2-3-4-5-6-7-8 ]

Biodiverso elabora cosméticos, concretamente cremas corporales, a base de

frutas y hortalizas que no cumplen con los criterios estéticos de los

supermercados. Estos productos contienen un 25% de pulpa real de estas frutas Objetivos ODS
imperfectas, contribuyendo a darles un nuevo valor.

Retos o dificultades

* Reciclado de subproductos « Proceso de elaboracion
« Valorizacion de residuos « Altas inversiones iniciales
« Innovacion « Acceso a financiacion Enlaces
« Percepcion negativa del nuevo
producto por parte del
consumidor

https://biodiversocosmetic.com/
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App TOO GOOD TO GO

Plataformas Generales Localizacion: Dinamarca (inicios)

I

Buenas Practicas en Economia Circular

Descripcion y objetivos

Comercio al por menor a través de Internet de los restos alimentarios generados
por el sector servicios a un precio reducido para evitar el desperdicio
alimentario.

Se trata de una aplicacion gratuita para dispositivos méviles donde se ponen a la
venta las sobras de restaurantes y tiendas. Esto permite reducir el desperdicio
de comida, que actualmente es uno de los problemas globales que mas afectan
sobre el medio ambiente. Principios BPEC

Resultados clave [ 1-2-4-6-7 ]

La app ha conseguido mas de 9,5 millones de usuarios. Y se han asociado a ella
mas de 17.000 establecimientos que han conseguido salvar 10.092.382 packs de

comida. Objetivos ODS
Retos o dificultades
« Sensibilizacion * Volatilidad del precio
« Cooperacion * Problemas de calidad
* Aprovechamiento de
: Enlaces
alimentos

https://www.toogoodtogo.com/es
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— Vacka .-
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sgriculturs, ganaderia y pesca Localizacion: Catalufia (Espafia) %
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5 Descripcion y objetivos

Quesos vegetales elaborados con leche fermentada de semillas de melon y
aceite de oliva virgen extra. La fermentacion de las semillas de melon
proporciona aromas y sabores similares a los de los lacteos, y ayuda a que sus
quesos se fundan mejor. Ademas, utilizan ingredientes de proximidad y muy
disponibles, como las semillas de meldn que son un ingrediente reciclado
procedente de la agricultura, lo que les permite ofrecer quesos sostenibles y con

precios mas asequibles. Principios BPEC

Resultados clave

TV,

(1-2-3-4-5-6-7]

Los ingredientes se producen de forma local y distribuida.

Aportan una mejora en el coste de uso en los productos reduciendo tiempos de
aprovisionamiento y stocks necesarios. Objetivos ODS

Mejora el sabor y la sostenibilidad del proceso de produccion.

___ Ventajps Retos o dificultades

Buenas Practicas en Economia Circular

* Ahorro de costes « Problemas de financiacion

* Precios asequibles « Estructuras organizativas

« Innovacion Enlaces

« Valorizaciony https://vacka.es/
aprovechamiento de
residuos
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— Gimme Sabor

Agroalimentacién: alimentacién,

agricultura, ganaderia y pesca Loca//zaC/éfx M u I'Cia (ESpa ﬁa)

6

Buenas Practicas en Economia Circular

Descripcion y objetivos

Empresa dedicada al desarrollo de lineas de productos (proteina vegetal,
sazonadores, mermeladas, patés vegetales y caldos) llenos de sabor,
responsables y accesibles, a través de productos plant based mediante
innovacion y tecnologia.

Resultados clave Principios BPEC
Crean productos de base vegetal que saben incluso mejor que sus homalogos de [ 1-2-3-4-5-6-7-8 ]
origen animal, con los que puedes cocinar recetas tradicionales sin que cambie
el sabor al que estas habituado.
Objetivos ODS
Retos o dificultades
« Produccion sostenible « Proceso de elaboracion
* Impacto ambiental positivo « Percepcion negativa del nuevo
producto por parte del Enlaces
consumidor https://gimmesabor.com/
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— Nestlé

Agroalimentacién: alimentacién,

agricultura, ganaderia y pesca Loca//zaC/én: I nternatio na l.

7 Descripcion y objetivos

Es una empresa multinacional suiza de alimentos y bebidas. Los productos Nestlé incluyen
alimentos para bebés, agua embotellada, cereales para el desayuno, café, confiteria, productos
lacteos, helados, etc.

Resultados clave

Recicla un subproducto no utilizado de la produccion de malta para la elaboracion de la bebida en Principios BPEC
polvo Milo. De esta forma, aprovechan al maximo las materias primas y mejoran la nutricion de las
familias con bajos ingresos. [ 1-2-3-4-5-6-17 ]

Tecnologias de secado para ayudar a los agricultores de maiz de Nigeria a reducir el desperdicio
de alimentos, ya que los cultivos son facilmente atacados por plagas y hongos.

Nestlé Francia se ha asociado con el Eating Dates Pact de Too Good to Go para ayudar a eliminar la Obietivos 0DS
confusion de los consumidores en torno al consumo de datiles y evitar que se descarten alimentos )/
innecesariamente.

En Indonesia, una fabrica de Nestlé paso de utilizar combustibles fosiles a cascara de arroz
suministrada localmente como biocombustible. En Finlandia, han construido una planta alimentada
con biogas.

Utilizan un 10,5% menos de plasticos virgenes basados en combustibles fosiles desde 2018. Estan
eliminando el plastico innecesario en los envases e innovando para que el plastico que utilizan sea
reciclable y reutilizable. Sustituyen los materiales dificiles de reciclar por papel. Apuestan por £nlaces
envases reutilizables y rellenables. La marca Nestlé, Nespresso, ha lanzado una nueva capsula a

Buenas Practicas en Economia Circular

base de papel que se puede compostar en casa. https://www.nestle.com/sustainability/waste-
, ” reduction/food-loss-waste
Innovacion, Reduccion de emisiones, Acceso a financiacion, Proceso complejo para httpS://WWW-neStle-com/SUStainabilitV/WaSte'
Energia verde, Aprovechamiento de hacerlo circular, Altas inversiones iniciales reduction/actions-plastic-pollution
residuos
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Agroalimentacién: alimentacién,
agricultura, ganaderia y pesca

00

Buenas Practicas en Economia Circular

Ingredalia

Nutracéutica - Cosmética

Descripcion y objetivos

Empresa de tecnologia innovadora que se fundo en el afio 2017 con la mision de creary
comercializar ingredientes funcionales naturales. Especializada en la elaboracion de
estos ingredientes a partir de subproductos vegetales provenientes de empresas
agroalimentarias, en su mayoria vinculadas a la industria de conservacion y
congelacion de alimentos.

Fabrican y distribuyen productos saludables a partir de subproductos procedentes del
sector agroalimentario. Asi, representan un claro ejemplo de empresa tractora para la
economia circular, aprovechando una fraccion de biomasa que actualmente no tiene
una correcta valorizacion.

Resultados clave

Trabaja en optimizar la recuperacion de enzimas del brocoli para la produccion de su
ingrediente ‘Sulforafano-Smart’, orientado a potenciar el metabolismo energético y con
capacidades antiinflamatorias y de mejora del bienestar o del sistema inmunoldgico.
También avanza en la generacion de proteinas vegetales alternativas a partir del
brdcoli y otras hortalizas, obteniendo un producto similar a la proteina de soja o de
guisante.

Retos o dificultades

« Valorizacion de residuos *  Proceso de fabricacion
* Innovacion *  Problemas de calidad
* Potencial de ingresos « Acceso a financiacion

 Desarrollo sostenible

Localizacion: Navarra (Espafa)

Principios BPEC
[1-2-3-4-5-6 |

Objetivos ODS

Enlaces

https://ingredalia.net/
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Catalina Food Solutions

Descripcion y objetivos

Empresa dedicada a la creacion y produccion de formulaciones, que ofrece
preparados completos a medida para la industria alimentaria. Ponen especial
cuidado en aspectos tales como sabor, aroma, textura, aspecto, estabilidad,
conservacion, rendimiento, alimentacion saludable, seguridad alimentaria y
medio ambiente.

Resultados clave

Han desarrollado un proyecto que consiste en el “Incremento de la vida util del
pescado fresco mediante la inhibicion de produccion de histamina”. El proyecto
se ha desarrollado con ayuda del Centro para el Desarrollo Tecnoldgico
Industrial (CDTI) del Ministerio de Industria, Economia y Competitividad, y
cofinanciada por la Unién Europea (Fondos FEDER) a través del Programa
Operativo Plurirregional de Espaina (2014-2020).

Trabajan para disminuir el desperdicio alimentario a través de formulas que
permiten alargar la vida Gtil de los alimentos y que a su vez mejoran
notablemente su aspecto, color, sabor y textura.

Retos o dificultades

« Innovacion * Problemas de calidad
* Desarrollo sostenible  Proceso complejo
* Reducir el desperdicio

alimentario

Localizacion: Murcia (Espafa)

CATALINA

Food Solutions

Principios BPEC
[1-2-3-4]

Objetivos ODS

Enlaces

https://catalinafoodsolutions.com/know-how/

https://catalinafoodsolutions.com/nuevo-proyecto-

de-investigacion/
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Done Properly

Descripcion y objetivos

Empresa dedicada a crear bioingredientes sostenibles, innovadores y saludables
a través de la fermentacion. Un cambio extraordinario en la industria alimentaria.

Resultados clave

MICO es una proteina de micelio de tercera generacion, que destaca por su
eficiencia en la produccion, perfil nutricional completo y compromiso con la
sostenibilidad. Elaborado con avanzada tecnologia de fermentacion, esta proteina
a base de micelio de hongos utiliza hasta 20 veces menos de agua, 150 veces
menos tierra y solo toma 48 horas de produccion.

RAISE es un ingrediente bioprocesado que entrega sabor umami y actdia como un
potenciador natural del sabor. Desarrollado para mejorar el perfil de sabor de
los alimentos, permite reducir el uso de sal, azucar y sustituir glutamato
monosodico (MSG). Proveniente de hongos comestibles y levaduras de cerveza,
RAISE tiene un alto contenido de umami, un sabor que genera una sensacion
placentera y se asocia con la percepcion de salinidad.

Retos o dificultades

« Innovacion « Aceptacion del producto por
« Produccion sostenible parte de los consumidores

* Problemas de calidad

« Proceso de elaboracion

Localizacion: Chile

Principios BPEC

[ 1-2-3-4-5-6-7-8 |

Objetivos ODS

Enlaces

https://www.doneproperly.co/




d
d
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Envasado

DIRECTORIO DE BUENAS PRACTICAS EN ECONOMIA CIRCULAR EN EL SECTOR AGROALIMENTARIO

Biogusto

Descripcion y objetivos

Veinticinco mil toneladas de cascara de arroz se acumulan al afo en Chile, un
desecho que muchas veces termina contaminando suelos y afluentes de agua.

El interés por darle otros usos a este material motivo a la disefiadora de la
Universidad Diego Portales (UDP) Valentina Montenegro a desarrollar el proyecto
“Biogusto”, envasado para alimentos a partir de esta cascara, con los que busca
reemplar los altamente contaminantes envases plasticos para comida
preparada.

Resultados clave

Biogusto es una alternativa ecoldgica al envasado tradicional, usando como
materia prima cascarilla de arroz (desechos de la industria arrocera). Vajilla y
envases de cascara de arroz biodegradables como alternativa en el mercado de
la comida para llevar.

___ Ventajps Retos o dificultades

« Innovacion « Volatilidad del precio

* Desarrollo sostenible * Problemas de calidad

« Valorizaciony * Proceso complejo
aprovechamiento de « Aplicaciones utiles de materiales
residuos reciclados

Enlaces

Localizacion: Chile

Principios BPEC

[ 1-2-5-6 |

Objetivos ODS

https://www.biogusto.cl/
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The valorization community

Descripcion y objetivos

The Valorization Community (TVC) es la plataforma digital de economia circular, que ayuda
a las empresas a encontrar aplicacion a sus residuos industriales y subproductos, y
ponerles en contacto con empresas interesadas en ellos, contribuyendo a generar sinergia
industrial.

Al mismo tiempo ayudan a empresas que demandan materias primas secundarias, a
encontrar nuevos proveedores y materiales alternativos , y ponerles en contacto con quien
los genera.

Resultados clave

No son una bolsa de subproductos. Ofrecen soluciones técnicas y comerciales a las
empresas interesadas en la valorizacion de residuo industriales y subproductos para su
intercambio comercial y posterior reutilizacion.

La plataforma integra a diversos agentes implicados en la valorizacion de residuos
industriales y subproductos, incluyendo a empresas con soluciones tecnoldgicas y grupos
de investigacion (Centros Tecnoldgicos y Universidades) especializados en subproductos y
residuos industriales, en sus aplicaciones, en tecnologias de tratamiento o transformacion,
etc.

« Innovacion » Colaboracion de los agentes

* Potencial de ingresos implicados

»  Valorizacién y aprovechamiento *  Proceso de elaboracion/fabricacion
de residuos * Dificultad para llegar a acuerdos

. Desarrollo sostenible . Problemas de calidad

Localizacion: Internacional

Principios BPEC

(1-2-3-4-5-6-7 |

Objetivos ODS

Enlaces

https://valorization.org/
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o . x ‘,..;.',:. af}

Descripcion y objetivos ‘ : =S

. N ’ . . . " . “,‘a\‘-_ .
Circular Fiber aborda el desafio del desperdicio de alimentos generado por la :

industria agroalimentaria al regenerar los desechos de alcachofa en harina

vegetal nutritiva. Su objetivo es promover conceptos de economia circular

mediante la gestion de residuos de procesamiento y la conversion de residuos de

alimentos en productos de valor anadido.

. 4,_.v‘ -

Resultados clave PI'I'nCI;DI'OS BPEC
Circular Fiber ha creado "Karshov", una harina vegetal nutritiva a partir de los [ 1-2-3-4-5-6-7 ]
residuos de alcachofa generados por la industria alimentaria. La solucion es
Unica y virtuosa, ya que aprovecha los residuos y devuelve valor a estos
productos de desecho. Ademas de la harina, también se extrae fibra dietética de

los residuos de alcachofa. Objetivos ODS
Retos o dificultades
« Innovacion « Aceptacion del producto por
« Valorizaciony parte de los consumidores
aprovechamiento de * Problemas de calidad
residuos « Acceso a financiacion Enlaces
* Equilibrio nutricional * Proceso de elaboracion https://www.the-arch.eu/en/solutions/circular-

fiber/
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Nutracéutica - Cosmética /

Descripcion y objetivos

Esta empresa comercializa ingredientes naturales, altamente nutritivos a base
de algas. Sus productos tienen diversas aplicaciones en alimentacion, cosmética,
etc. Ademas, pueden consumirse como suplementos alimenticios o ser una
excelente alternativa para elaborar recetas innovadoras.

Resultados clave Principios BPEC

Ingredientes como la espirulina y la clorella, que son microalgas ricas en
nutrientes y contienen de forma natural altas cantidades de proteina vegana (40- [ 2—-3-4-5 ]
55%). Contribuyen a reducir la fatiga y aportan antioxidantes naturales.

Proyectos: AlgaeCeuticals: Proyecto de la Comision Europea en el marco de Horizonte 2020
(Acciones Marie Curie). Objetivo: Desarrollo de proteinas y protectores solares UV naturales a Objetivos 0DS
base de microalgas como cosmecéuticos y nutracéuticos.

Retos o dificultades

* Uso de nuevas materias « Percepcion negativa del nuevo
primas producto por parte del Enlaces
« Innovacion consumidor
« Potencial de ingresos « Concienciacidn y sensibilizacién https://jongerius-ecoduna.at/en/
* Equilibrio nutricional de la poblacion

DIRECTORIO DE BUENAS PRACTICAS EN ECONOMIA CIRCULAR EN EL SECTOR AGROALIMENTARIO 24
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Fabumin

Descripcion y objetivos

Esta empresa desarrolla un método para secar el agua de coccion de las
legumbres hasta convertirla en un polvo, que sirve como alternativa funcional a
los huevos para aplicaciones industriales.

Este polvo, al igual que el huevo, une, forma espuma y emulsiona. Es ideal para
agregarlo en formulaciones alimentarias de pasteles, galletas, salsas, etc.

Localizacion: Israel

Resultados clave Principios BPEC
Innovadora tecnologia de secado con aplicacion en las fabricas de legumbres. [ 1-2-3-4-5-¢ ]
Consiste en dos unidades basicas: una para reducir por evaporacion el agua de

coccion de las legumbres y otra para transformarla en polvo mediante secado.

Asi, el 80% de las aguas residuales de las legumbres son reutilizables como agua Objetivos 0DS

limpia de condensado, contribuyendo a la economia circular de la fabrica.

Retos o dificultades

Innovacion .
Ahorro de agua .
Aprovechamiento de .
residuos .

Equilibrio nutricional
Adecuada gestion del agua

Diseno del proceso

Problemas de calidad
Acceso a financiacion
Ausencia de estdndares y https://www.fabumin.com/

definiciones legales

Enlaces
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MagGie Creations

Descripcion y objetivos

MaGie Creations recicla los alimentos convirtiendo el grano de cerveza en un
ingrediente sostenible y nutritivo para la industria alimentaria con su proceso de
reciclaje personalizado.

Resultados clave

Valorizacion de grano de cerveza como ingrediente con sabor neutro, con buenos
valores nutricionales y haciendo un uso optimo de los recursos.

Nuestra ambicion es reducir la huella de la produccion de alimentos mediante el
reciclaje de grano de cerveza en ingredientes que estan probados que ofrecen
alto sabor, valor nutricional y sostenibilidad al tiempo que protegen su margen.

Retos o dificultades

Localizacion: Paises Bajos

BEER GRAIN.
THE INGREDIENT

MAGIE

CREATIONS

Principios BPEC
[1-2-3-4-5-6 |

Objetivos ODS

https://magiecreations.com/

» Reduccion de emisiones « Proceso de fabricacion
« Equilibrio nutricional * Problemas de calidad Enlaces
« Valorizaciony « Acceso a financiacion

aprovechamiento de

residuos

DIRECTORIO DE BUENAS PRACTICAS EN ECONOMIA CIRCULAR EN EL SECTOR AGROALIMENTARIO
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Sigma Biotech

Descripcion y objetivos

Sigma Biotech se dedica al disefio y desarrollo de nuevos productos, trabajando
exclusivamente para la industria alimentaria, con todos los sectores. En su laboratorio de 1+D
se encargan de prototipado del redisefio de la receta/formulacion, con el fin de desarrollar un
producto o mejorar uno existente, convirtiendo la idea inicial en un prototipo adaptado a los
requerimientos del cliente, listo para ser lanzado al mercado, lo que agiliza las tareas y el
proceso final de toma de decisiones.

Resultados clave

Estudio de subproductos, residuos y/o mermas de las empresas alimentarias para su
transformacion y reutilizacion en el mercado, con el objetivo de obtener nuevos ingredientes
y/o productos de alto valor afiadido que supongan una nueva linea estratégica, y por tanto un
beneficio, para la empresa, a coste casi nulo.

Ejemplos de ello son la extraccion de nutrientes derivados de residuos de la industria
pesquera y posteriormente destinados a suplementacion y fortificacion de alimentos, asi como
la transformacion de cascaras, huesos y otros subproductos hortofruticolas en nuevos
productos aptos para el consumo.

« Innovacion *  Proceso complejo para hacerlo

* Potencial de ingresos circular

«  Valorizacion y aprovechamiento *  Proceso de elaboracion/fabricacion
de residuos + Disefo

+ Desarrollo sostenible * Problemas de calidad

Localizacion: Granada (Espana)

Principios BPEC

[1-2-3-4-5-6 |

Objetivos ODS

Enlaces

https://www.sigmabiotech.es/aprovechamiento-y-

revalorizacion-de-subproductos-de-la-industria-

alimentaria/
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Mr. Broko

Descripcion y objetivos

Mr. Broko es una marca de producto que pertenece a Agricola Santa Eulalia, una
empresa familiar creada en 1994 y dedicada a la agricultura durante varias
generaciones. Actualmente cultivan mas de 1.000 hectareas de brocoli, col y
sandia, lo que garantiza un suministro continuo a sus clientes.

Resultados clave

Promocion de la produccion y consumo sostenible de brdcoli, en los maximos
formatos posibles, debido a la creencia en la cantidad de beneficios que aporta a
quien los consume.

Actualmente ejecuta el proyecto FIBROCOLIS cuyo objetivo es la investigacidn
para la extraccion y purificacion de fibras de uso alimentario de residuos de
brdcoli. Esta iniciativa tiene como meta transformar los residuos de brocoli
generados por la empresa en un ingrediente de alto valor anadido, contribuyendo
a la sostenibilidad y la economia circular.

____ Ventajps Retos o dificultades

« Ahorro de energia « Falta de incentivos

» Adecuada gestion del agua Estructuras organizativas
« Valorizacion de residuos Altas inversiones iniciales
* Reciclaje « Acceso a financiacion

Localizacion: Murcia (Espafa)

Principios BPEC
[1-2-3-4-5-6-8 |

Objetivos ODS

Enlaces

https://mrbroko.com/

DIRECTORIO DE BUENAS PRACTICAS EN ECONOMIA CIRCULAR EN EL SECTOR AGROALIMENTARIO 28



— Agrosevilla

Agroalimentacién: alimentacién,

agricultura, ganaderia y pesca Loca//zaC/én: SeVi l.l.a (ESpaﬁa)

19

Buenas Practicas en Economia Circular

Descripcion y objetivos

Agrosevilla controla cada una de las fases de produccion de sus aceitunas: desde el cuidado de
los olivos y la recoleccion de las aceitunas hasta la fabricacion, distribucion y comercializacion
del producto final, asegurando asi una rigurosa trazabilidad y un mayor control de calidad
durante cada etapa de la cadena de valor, desde el origen hasta el destino final.

En la actualidad, Agrosevilla esta formada por 12 sociedades cooperativas, que representan a
mas de 4.000 agricultores socios. Con una capacidad de produccion anual de mas de 80.000 L
toneladas de aceitunas, exportamos nuestras aceitunas a mas de 70 paises de todo el mundo. Principios BPEC

[ 1-2-3-4-5-6 |

Resultados clave

En el sector oleicola, Agrosevilla explota una iniciativa para el desarrollo y comercializacion de
un extracto bioactivo rico en triterpenos que procede de subproductos generados durante su
produccién, y que destaca por sus cualidades antiinflamatorias, anticancerigenas vy
antioxidantes.

Objetivos ODS

Ademas, la compaiiia cuenta con un total de 11.000 m2 de paneles fotovoltaicos, un proyecto
que ha supuesto una inversion de mas de dos millones de euros y que garantiza una
importante reduccion de la huella de carbono.

Retos o dificultades

« Ahorro de energia « Acceso a financiacion
« Valorizacion de residuos *  Problemas de calidad https://agrosevilla.com/
* Innovacion

Enlaces

DIRECTORIO DE BUENAS PRACTICAS EN ECONOMIA CIRCULAR EN EL SECTOR AGROALIMENTARIO
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Mr. Dcoop y Biopharma Research

Nutracéutica - Cosmética

Descripcion y objetivos

Dcoop gran cooperativa agroalimentaria. Es el mayor productor oleicola mundial
y también es una empresa lider en produccion de vino, ademas de operar en los
sectores de suministros, ganaderia, orujo, frutos secos y cereales.

Biopharma Research empresa lider en la provision de informes de mercado y
servicios de investigacion personalizados enfocados en los sectores de
biotecnologia y diagndsticos de salud.

Resultados clave

La colaboracion entre Dcoop y Biopharma Research avanza en la obtencion del
hidroxitirosol, un polifenol fitoquimico, con potentes propiedades antioxidantes,
que se extrae del agua que se utiliza en el proceso de elaboracion de la aceituna.

___ Ventajps Retos o dificultades

« Ahorro de energia » Estructuras organizativas Enlaces
« Adecuada gestion del agua « Altas inversiones iniciales
« Valorizacion de residuos « Acceso a financiacion

Localizacion. Cordoba (Espafa)/Reino Unido

DCOOP

_— ”
{itAAme <ot S Lovst

“ = BIOPHARMA

Principios BPEC
[ 1-2-3-4-5-6 |

Objetivos ODS

https://biopharma-research.com/

*  Produccion sostenible

https://www.dcoop.es/

DIRECTORIO DE BUENAS PRACTICAS EN ECONOMIA CIRCULAR EN EL SECTOR AGROALIMENTARIO
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— Cerveza ‘Sr. Mendrugo’

Descripcion y objetivos

Empresa lider en calidad e innovacion en
alimentacion. Fabrica de cerveza artesanal que

sigue un modelo de produccion circular. Principios BPEC

(1-2-3-4-5-6-7-38|

Resultados clave

La elaboracion de la cerveza es sostenible
desde el propio producto, aprovechando
alimentos que se van a desechar, hasta el
envasado.

Objetivos ODS

___ Ventajps Retos o dificultades

« Produccion sostenible * Volatilidad del precio
» Valorizacion de residuos Proceso de fabricacion
* Problemas de calidad
. Acceso a financiacién httDS://mendruq0beer.C0m/

Buenas Practicas en Economia Circular

Enlaces
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Bioprocesia

Descripcion y objetivos

Fundada en 2021, BioProcesia nace con el proposito de contribuir en la transicion
hacia una alimentacion animal mas sostenible, circular, saludable y resiliente.
Obtienen proteina natural mediante fermentacion para la elaboracion de piensos
(ganaderia, avicultura, acuicultura y mascotas).

Resultados clave

Actualmente, los ingredientes comunes en la elaboracion de piensos para animales
incluyen harina de soja, harina de pescado y harina de carne. La produccion de estos
conlleva una sobreexplotacion de recursos naturales limitados. Esta demanda
compite con la produccion de alimentos para consumo humano y tiene un gran
impacto ambiental. BioProcesia presenta un método alternativo que desvincula la
produccion de proteinas del uso de recursos naturales escasos. Este bioproceso
utiliza como materia prima los residuos generados de la industria agroalimentaria,
los cuales, a través de la fermentacion microbiana, se revalorizan y pueden
reincorporarse a la cadena de valor agroalimentaria como ingredientes naturales y
sostenibles para la alimentacion animal.

» Revalorizacion de material »  Estructuras organizativas
organico *  Proceso de fabricacion

*  Mejora de la gestion de * Problemas de calidad
subproductos alimentarios »  Acceso a financiacion

*  Produccion sostenible
. Reduccion de la huella de carbono

Localizacion: Murcia (Espafa)

Principios BPEC

(1-2-3-4-5-6-7-8 |

Objetivos ODS

Enlaces

https://bioprocesia.com/nuestro-producto/
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Agrain

Descripcion y objetivos

En la industria cervecera se elimina el almidon de los granos de cereales (como la
cebada, el trigo o el centeno) para transformarlo en azucares y preparar la cerveza.
Tras la extraccion del almidon, los granos pasan a ser un subproducto sin utilidad y
la empresa debe gestionar su eliminacion.

Sin embargo, este subproducto, que se genera en grandes cantidades, presenta
buenos valores nutricionales y aromas muy interesantes para su aplicacion en
nuevas formulaciones alimentarias. Agrain es una startup que utiliza este recurso
que estaba esperando a ser valorizado.

Resultados clave

Harinas a base de granos de cereales desechados por la industria cervecera. Estas
aportan nutrientes (son ricas en proteinas y fibra), sabor y aromas Unicos en las
recetas que se incluyen. Asi, se combate el desperdicio alimentario, se contribuye a
reducir las emisiones de CO2 y no se necesita explotar tierras ni consumir agua
para la obtencion de los granos de cereal.

Retos o dificultades

» Reduccion de emisiones * Volatilidad del precio

* Equilibrio nutricional » Proceso de fabricacion

* Ahorro de agua * Problemas de calidad

* Aprovechamiento de « Acceso a financiacion
residuos

Localizacion. Dinamarca

Principios BPEC
[ 1-2-3-4-5-6 |

Objetivos ODS

Enlaces

https://agrainproducts.com/

https://www.eitfood.eu/community/startups/circula

r-food-technology-aps

DIRECTORIO DE BUENAS PRACTICAS EN ECONOMIA CIRCULAR EN EL SECTOR AGROALIMENTARIO
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Nutripeople

Descripcion y objetivos

Empresa innovadora que fabrica snacks saludables. Es una empresa de
alimentacion socialmente responsable que elabora alimentos a base de fruta 100%
naturales. Apuestan por la economia circular para contribuir al desperdicio ceroy a
una mejor redistribucion de los alimentos.

Resultados clave

Aprovechan los excedentes de frutas, para crear alimentos sanos y saludables de
larga durabilidad. Fabrican batidos de fruta vitaminados y enriquecidos con
proteinas y antioxidantes, sin azlcares anadidos, para tomar en cualquier lugar.
Durabilidad 24 meses sin refrigeracion.

Ademas, han reducido un 70% el plastico del envase y apoyan proyectos sociales de
alimentacion. En un afio, han recuperado 75.000 kilos de fruta, 72,5 millones de litros
de agua y han reducido la emision de CO2 en 10.500 kilos.

_ ventsias Retos o dificultades

« Ahorro de energia * Problemas de calidad

« Valorizacion de subproductos » Estructuras organizativas
« Innovacion «  Proceso de fabricacion

«  Produccion sostenible * Volatilidad del precio

* Ahorro de agua
« Reduccion de la huella de
carbono

Localizacion: Murcia (Espafa)

Principios BPEC
[1-2-3-4-5-6-7-8]

Objetivos ODS

Enlaces

https://mentta.com/productos/nutripeople/?srslt

id=AfmBOopODpwq3z4LFliv2J26KifXKm5QWnB8

7J931AulVSFUGStOTmceS
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Rebread

Descripcion y objetivos

Esta startup tiene como objetivo crear soluciones para evitar el desperdicio
alimentario. El pan duro se puede transformar en una materia prima util, en lugar
de considerarlo un residuo. Se puede reutilizar, ahorrando recursos y energia
mediante un proceso respetuoso con el medio ambiente.

Resultados clave

Proporcionan a la industria de la panaderia y el comercio minorista una solucion
escalable que simultaneamente ayuda a reducir el problema global del
desperdicio de pan y proporciona un ingrediente reciclado altamente nutritivo
con cualidades sensoriales excepcionales y multiples aplicaciones.

__ Ventajps Retos o dificultades

« Innovacion * Volatilidad del precio
* Potencial de ingresos « Proceso de fabricacion
* Equilibrio nutricional * Problemas de calidad
* Desarrollo sostenible « Acceso a financiacion
* Aprovechamiento de

residuos

Enlaces

Localizacion. Polonia

Principios BPEC
[ 1-2-3-4-5-6 |

Objetivos ODS

https://www.rebread.com/eng/rebread-idea
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Descripcion y objetivos

Green Spot Technologies

Localizacion. Francia

GREEN SPOT TECHNOLOGIES

Es una empresa con sede en Francia que produce y comercializa ingredientes CHALLENGING THE FOOD

multifuncionales fermentados y reciclados. Las harinas Ferment’'Up de Green Spot
combinan sostenibilidad, naturalidad y calidad.

Resultados clave

WASTE PARADIGM TO FEED A
BETTER FUTURE,

Se utilizan los subproductos generados por el sector de transformados de frutas, o
verduras y cereales. Esto contribuye a reducir el desperdicio de alimentos de estas Principios BPEC
industrias y favorecer la circularidad de la produccion. [ 1-2-3-4-5-6-7 ]

Ademas, sus procesos de fermentacion requieren muy poca agua, energia y

recursos. La tecnologia de fermentacion de Green Spot produce ingredientes
altamente nutritivos, sabrosos y multifuncionales, logrando el objetivo de residuo Objetivos ODS

cero con la menor huella de carbono posible.

Ferment'Up es una gama de polvos nutritivos con buenas cualidades organolépticas,

aplicables a un nimero infinito de recetas.

« Innovacion .
«  Valorizacion y aprovechamiento
de residuos .
« Ahorro de agua, energia y .
recursos .

* Equilibrio nutricional
« Adecuada gestion del agua

Aceptacion del producto por parte de
los consumidores

Problemas de calidad https://greenspot-tech.com/en/
Acceso a financiacion
Proceso de fabricacion

Enlaces
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Insectum

Descripcion y objetivos

Esta empresa esta especializada en la comercializacion de insectos comestibles
para incorporarlos a la dieta humana y animal. Como explican es su web, el
interés en la cria, procesamiento y el consumo de insectos estd creciendo
exponencialmente en los ultimos afios en todo el mundo dado sus probados
componentes nutricionales.

La produccion de insectos supone reducir el consumo de agua y alimento y
menos emisiones en gases contaminantes para producir un kilo de proteina.

Resultados clave

La produccion de este tipo de proteina provoca un menor impacto ambiental que
las proteinas tradicionales. Ademas, los insectos se alimentan de excedentes de
proximidad, y su unico residuo es el guano, que se utiliza como fertilizante.

Retos o dificultades

* Uso de nuevas materias « Percepcion negativa del nuevo

primas producto por parte del
« Innovacion consumidor
* Potencial de ingresos « Concienciacion y sensibilizacion
« Menor impacto ambiental de la poblacion

e

Localizaciom: Valencia (Espafa)

Barritas de prpteina
Con harina

degrillo « = g

e X G :
[N(%I-f{u"l'{lhﬁ ’ ‘

Principios BPEC

[1-2

-3-4-5 |

Objetivos ODS

Enlaces

https://insectum.es/

https://inovalabs.es/es/5-casos-de-exito-de-

economia-circular-en-alimentacion/




Agroalimentacién: alimentacién,

agricultura, ganaderia y pesca Loca[/zaCién: SeVi“.a (ESpaﬁa)

Descripcion y objetivos

N
00

Empresa familiar con vocacion internacional, que desde 1945 se dedica a la
produccion de grasas y proteinas animales transformadas. Con mas de 70 afios de
experiencia en el sector, su apuesta por la innovacion, la calidad y la sostenibilidad
les ha permitido convertirse en referentes en Espafia en el reciclaje y revalorizacion
de residuos animales.

Resultados clave

Logran nuevos usos de una materia carnica que antes se convertia en residuo, como Principios BPEC
son los productos de matadero cuyo destino no es el consumo humano. Permite
convertir partes de los animales de abasto (cerdos, gallinas o pollos) en su mas [ 1-2-3-4-5-6 ]

pequefa y valiosa unidad, las proteinas, y también grasas.

Estos residuos animales, tan perjudiciales para la salud y el medio ambiente, se

Buenas Practicas en Economia Circular

: e : Objetivos ODS
convierten en productos totalmente reutilizables: Grasas, destinadas para la /
fabricacion de biodiésel; Harinas de proteina, para los hornos de cementeras.

Retos o dificultades
* Desarrollo sostenible « Acceso a financiacion
« Innovacion * Limitaciones legales
. . : . Enlaces
* Aprovechamiento de « Altas inversiones iniciales
residuos * Reconocimiento de materias https://kaura.es/
* Potencial de ingresos primas secundarias

DIRECTORIO DE BUENAS PRACTICAS EN ECONOMIA CIRCULAR EN EL SECTOR AGROALIMENTARIO 38



Agroalimentacién: alimentacién,
agricultura, ganaderia y pesca

29

Buenas Practicas en Economia Circular

Water2return

Descripcion y objetivos

Es un proyecto, financiado por el Programa Horizonte 2020, que tiene como objetivo
recuperar y reciclar nutrientes mediante la conversion de aguas residuales en
productos de valor afiadido para una economia circular en la agricultura mediante la
implementacion de proyectos demostrativos a gran escala.

Resultados clave

Water2REturn trata las aguas residuales de los mataderos, facilitando la
recuperacion de nutrientes que se convierten en productos de valor afadido para la
industria agroquimica y, en consecuencia, para el sector agricola, que busca
productos mas sostenibles que cumplan con los requisitos cada vez mas
restrictivos de la legislacion. Al mismo tiempo, los mataderos solucionan sus
problemas de gestion de aguas residuales, reduciendo también los costes
relacionados con el consumo de agua.

Retos o dificultades

Localizacion: Internacional

ESTHATEGA S SLTRaOMA RTLLAR AFUORUA & LA

CONVEHEIN OF ZLANT DE TEATAMENTE [F 45040
SEULLALTS DF o aliin0 Sl MOSERSSRAA

- »‘27'

-

Principios BPEC
[ 1-2-3-4-5-6 |

Objetivos ODS

« Adecuada gestion del agua « Acceso a financiacion
« Valorizaciony * Limitaciones legales
. . : . Enlaces
aprovechamiento de « Altas inversiones iniciales
residuos

https://water2return.eu/es/

* Ahorro de agua
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AgroSingularity S.L.

Descripcion y objetivos

Startup del sector foodtech dedicada a la fabricacion de ingredientes alimentarios
naturales y sostenibles. Sustituyen los aditivos artificiales por productos cien por
cien naturales. Transforman la merma de la produccion agricola en ingredientes en
polvo y sostenibles, una apuesta por la economia circular.

Resultados clave

Los ingredientes se producen a partir de productos vegetales no reciclados y
subproductos, frutas y verduras, lo que hace que la produccion alimentaria sea
sostenible.

Los ingredientes se producen localmente y se distribuyen. Cada producto ha sido
producido en origen, anadiendo valor a toda la cadena alimentaria.

Proporcionan una mejora en el coste de uso de los productos al reducir los tiempos
de suministro y los stocks necesarios.

Contribuye a reducir el desperdicio alimentario.

Retos o dificultades

* Ahorro de costes * Problemas de calidad
« Innovacion « Estructuras organizativas
« Valorizacion de residuos * Reconocimiento de subproductos

Localizacion: Murcia (Espafa)

>
" {
l I
o ‘
w—

Principios BPEC
[ 1-2-4-5-6-7 |

Objetivos ODS

Enlaces

https://agrosingularity.com/

DIRECTORIO DE BUENAS PRACTICAS EN ECONOMIA CIRCULAR EN EL SECTOR AGROALIMENTARIO 40



Agro2Circular: Solucion Sistémica Circular Territorial para el Reciclado de Residuos del Sector Agroalimentario

o iepatd . El proyecto Agro2Circular (A2C) se centra en la implementacion de la primera solucidn
s i agrchwcuIar.eu sistémica territorial para el reciclaje de los residuos mas relevantes en el sector
i LU S - - agroalimentario (frutas y verduras y multicapas de plastico) en productos de alto valor
[—p— Olrciiarity = the anadido, impulsado por una herramienta digital y construido sobre un enfoque
B it | nenmriinsiat (".’ sistémico con alto potencial replicable/escalable. A través de esta solucion, A2C se

———— s enfrentara a importantes desafios industriales, econdmicos y sociales en el sector
oy SO0 Stk agroalimentario:

1) Las frutas y verduras (F&V) son el grupo de mayor contribucion al desperdicio de

E1F g iwirihe s \ . .oL’

ek o alimentos a lo largo de la cadena de suministro de alimentos, llegando a
Cowdisied by representar mas del 40% de los residuos, y son una excelente fuente de bioactivos
ASDC BT ICH IR FESARIAL T IVESTIGAT DR . . ’
CENTRO TECHOLOTICE DEL £ALZAD Y DEL Q) naturales. Sin embargo, estos desechos de F&V no se explotan. A2C los valorizara
FLASTICO DE L4 RECION DE MLBLLA por vias verdes para obtener estos bioactivos para la produccion de nutracéuticos,
=

alimentos funcionales y cosméticos.

2) Las peliculas de plastico multicapa se utilizan ampliamente como embalaje
ol g O industrial para la proteccion de alimentos y agricultura para cultivos debido a sus
o) © Q) propiedades de barrera Unicas. Sin embargo, existe una falta de tecnologias de
o - clasificacion y reciclaje para una valorizacion econémica y ambientalmente
(0 sostenible de estas estructuras multicapa. A2C desarrollara la primera cadena de
valor de reciclaje para peliculas multicapa postindustriales basada en un enfoque
sinérgico que combina clasificacion innovadora, delaminacion fisica,

. e despolimerizacion enzimatica, descontaminacion y reciclaje mecanico.
L0 : ot : 3) Existe una falta de digitalizacion en el sector agroalimentario. A2C implementara un
i) ' © Sistema de Integracion de Datos (DIS) como herramienta digital para garantizar la
trazabilidad y como herramienta de decision predictiva en el sector agroalimentario.

A2C serd una solucion sistémica demostrada en la Region de Murcia (Espafa) y
replicable en toda Europa para el despliegue territorial de la economia circular.
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https://agro2circular.eu/

Agro2Circular: Solucion Sistémica Circular Territorial para el Reciclado de Residuos del Sector Agroalimentario

Valorizacion de residuos alimentarios -
Industria agroalimentaria

Desinfeccion - peliculas multicapa de suelos agricolas

Reciclaje - bolsas asépticas multicapa
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Agro2Circular: Solucion Sistémica Circular Territorial para el Reciclado de Residuos del Sector Agroalimentario

PAQUETES DE TRABAJO - A2C

WP9. Project Management

Es 0 o n ) | WPL A2CSpecifications, Residues Management &DIS _ |

' - - -

: “ WP2. A2C technologies for the recycling g,gg :’ WP3. A2C technologies for the sorting & ggag; wsy':z.:ﬁzf

o agri-food wastes o g ssf & recycling of multilayer residues 5 g 2e ". o

' \ = | WPa4. Upeyeling of the recycled agrifood | | § % g‘é | WP5. A2C technologies for the upcyclingof | J< % §‘§ .| replication &
: materials & upscaling §agda the recycled plastics materials g-; g scalability

; o ;ww Demonstrationof technological solution g5 /] §

WPE. A2C outreach : Communication, dissemination, exploitation, training & policy recommendations

 Reciclaje de residuos alimentarios en
mercadillos semanales locales

DIFUSION REGION DE MURCIA 4 + Sensibilizacion y formacion al pljbliCO
en general

« Videojuego para adolescentes.
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Tecnologias para la valorizacion de subproductos agroalimentarios

La extraccion de los compuestos de interés presentes en la materia prima o subproducto vegetal puede llevarse a
cabo mediante multitud de tecnologias, denominadas convencionales e innovadoras/emergentes. Estas Ultimas han
despertado un gran interés en los Ultimos afios ya que sus principales ventajas frente a los métodos de extraccion
convencionales son que, en general, cumplen con los requisitos del concepto de proceso verde, donde se evita o
minimiza el uso de disolventes organicos toxicos, se reduce el tiempo de extraccion, la temperatura de proceso y el
consumo energético, se intensifica la transferencia de masa y los rendimientos de extraccion, y se preserva la
integridad del fitocomplejo, especialmente en presencia de componentes termosensibles. Ademas, en muchos casos,
estas tecnologias suponen una alternativa energéticamente eficiente, ya que permiten obtener maximos
rendimientos en un tiempo de extraccion reducido (A.L.B. Dias et al. 2021).
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Tecnologias para la valorizacion de subproductos agroalimentarios

Rutas hibridas optimas de extraccion “verdes”

EXTRACCION ENZIMATICA

EXTRACCION ACUOSA

(& _ 1 &

LUYWE
E" " = (i —
Re. | =
| \../ .‘Q
za e:;v,' "
i rm:r.n

1:3 p/v 1:3 p/v
1 hora VALIDASE® TRL (0.01% de matriz)
98 °C 1 hora

25 °C

EXTRACCION ASISTIDA
CON ULTRASONIDOS

1:3 p/v

90 % amplitud (164 W)
1 hora
75 °C
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EXTRACCION ASISTIDA
CON MICROONDAS

£5

1:10 p/V
EtOH/H20 (60:40)
5000 W
7 min
60 °C




Tecnologias para la valorizacion de subproductos agroalimentarios

Purificacion y estabilizacion de extractos

Los procesos de purificacion utilizan diferentes mecanismos para aislar los compuestos de interés. Las técnicas mas
utilizadas para la purificacion son la ultrafiltracion, la diafiltracion y los procesos de adsorcion-desorcion.

Una vez extraidos y purificados los compuestos de interés, se deben aplicar tecnologias de estabilizacion para
reducir su humedad, obteniendo asi productos concentrados y secos que permitan su estabilidad en el tiempo y en
condiciones de almacenamiento viables para la industria. En concreto, se pretende asegurar la ausencia de
microorganismos y prolongar la vida Gtil de los extractos mediante procesos de deshidratacion. Para ello se utilizan
tecnologias de concentracion y secado, destacando la concentracion al vacio, la atomizacion, la liofilizacion y
numerosos equipos de secado.

Envasado

Tras el proceso de estabilizacion, solo es necesario un embalaje adecuado que garantice la seguridad
alimentaria del producto durante su transporte. Las directrices actuales se basan en la
comercializacion de alimentos, ingredientes, etc. en forma de polvo.
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Las ultimas tendencias en la industria alimentaria se centran en la blisqueda de una
Economia Circular.

Para ello, se pretende aprovechar los residuos generados a nivel industrial, por ejemplo, en el procesado y
transformacion de frutas y hortalizas, para obtener compuestos de interés (proteinas, fibra, vitaminas,
antioxidantes, etc.) que puedan afadirse a nuevas formulaciones alimentarias. Ademas, se minimizan los
dafios al medio ambiente mediante el uso de técnicas, métodos y tecnologias sostenibles como los
disolventes verdes, y se evallan los costes energéticos de los nuevos procedimientos, intentando reducirlos
al minimo.

Son numerosas las acciones relacionadas que ya se estan implantando a nivel Regional, Nacional e
Internacional, por lo que disponer de Guias de Buenas Practicas en Economia Circular actualizadas es una
herramienta que facilita la toma de decisiones dentro del sector. En este documento se ha realizado una
revision y agrupacion de la informacion que ha situado en primer lugar a las empresas que han conseguido
adaptarse a los nuevos modelos de negocio, incrementando su cartera de productos.

Este documento ofrece informacion clave sobre el panorama actual y el potencial
futuro para la valorizacion de los subproductos agroalimentarios y otros flujos de
residuos. Las mejores practicas identificadas sirven como modelos para las empresas
que aspiran a adoptar los principios de la economia circular.

CONCLUSIONES
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https://research-and-innovation.ec.europa.eu/research-area/environment/circular-economy_en

https://www.miteco.gob.es/es/calidad-y-evaluacion-ambiental/temas/economia-circular/estrategia.html

https://carmeuropa.es/fondos-ue-murcia/programa-feder-region-de-murcia-2021-2027/#op?2

https://www.ris4regiondemurcia.es/

https://planderecuperacion.gob.es/politicas-y-componentes

https://transparencia.carm.es/web/transparencia/objetivos-desarrollo-sostenible

https://participa.carm.es/procesos-deliberativos/proceso?item=101

SITIO WEB DE INTERES: https://looparm.es/casos-de-exito/

Desde octubre de 2024 también esta disponible el Catalogo Dindmico de buenas practicas en economia circular de las empresas de la Region de
Murcia, impulsado por el Instituto de Fomento de la Region de Murcia (INFO Murcia). Se trata de una herramienta complementaria al Directorio
elaborado ya que en él se incluyen todas las empresas de la Region de Murcia que quieran visibilizar su modelo de negocio circular, o entidades
que promuevan la Economia Circular entre el tejido empresarial.
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Documento disponible en la web del
proyecto AgroZ2circular de forma publica

agro2circular.eu
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